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NA INDUSTRIA DE
TRANSFORMACAO DE FRUTAS
E VERDURAS, A HIGIENE NAO E
APENAS UMA NECESSIDADE,
MAS UM PILAR FUNDAMENTAL
PARA GARANTIR A SEGURANCA
ALIMENTAR E A QUALIDADE DO
PRODUTO FINAL.
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Cada fase do processo, desde a colheita até a
embalagem, exige medidas rigorosas de
limpeza e desinfecdo para evitar a
contaminagcdo e garantir que os produtos
chegam frescos e sauddveis a mesa dos
consumidores.

O setor de processamento de frutas e verduras
estd em constante evolucdo, impulsionado por
avancos tecnoldgicos e regulamentos de
seguranca alimentar cada vez mais rigorosos. A
procura crescente de produtos mais frescos e
naturais, bem como a globalizacdo do mercado,
levou ao desenvolvimento de solucbes
inovadoras e eficientes para manter elevados
padrdes de higiene.

Neste catdlogo, apresentamos uma gama completa
de produtos especificamente concebidos para
satisfazer as necessidades de limpeza e desinfecéo
da industria de transformacdo de frutas e legumes.
Os nossos produtos foram desenvolvidos com o
objetivo de oferecer a maxima eficacia, ao mesmo
tempo que cuidam do ambiente e da saude dos
trabalhadores.

Descubra como as nossas solucdes podem ser
perfeitamente integradas nas rotinas de higiene,
proporcionando um ambiente seguro e eficiente
para as suas operacdes didrias. Explore as nossas
solugcbes e descubra como podemos ajuda-lo a
otimizar os seus processos de limpeza e desinfecdo,
garantindo a qualidade e a seguranca dos seus
produtos. Juntos, podemos enfrentar os desafios
deste setor dindmico e continuar a avangar para um
futuro mais seguro e saudavel.




PRODUTOS CIP
(CLEANING IN PLACE)

A limpeza de circuitos, tanques e maquinas de
processamento de frutas e verduras é essencial
para manter a pureza e a qualidade dos produtos
finais. Os residuos de frutas e vegetais, bem como
os acUcares, aromas, corantes e outros
componentes organicos que se acumulam nas
tubagens e equipamentos, sdo a causa de
possiveis contaminacdes, afetando tanto o sabor
como a qualidade final do produto.

Os nossos produtos de limpeza sdo especialmente
formulados para dissolver e remover eficazmente
estes residuos, garantindo circuitos limpos e
operacionais. Com ingredientes que garantem uma
limpeza profunda sem danificar os materiais do
equipamento, as nossas solucdes facilitam a
manutencdo de elevados padrdes de higiene na sua
producéo.

LIMPEZA E DESINFECAO
DE FRUTAS E VERDURAS

PRODUTOS SHA
(SISTEMAS DE HIGIENE POR ASPERSAO)

Na logistica e manuseamento de frutas e
verduras, a limpeza de caixas, paletes e outros
contentores €& crucial para evitar a
contaminacdo cruzada de microrganismos e
pesticidas e manter a integridade do produto.
As nossas solucdes de limpeza para maquinas
de lavar foram concebidas para proporcionar
uma limpeza eficiente e rapida, removendo a
sujidade, os residuos organicos e os agentes
patogénicos.



Caracteristicas chave dos nossos produtos:

Eficacia na eliminacao de residuos: Formulacdes potentes que removem
completamente os residuos de fruta e acucar dos circuitos e superficies.

Desinfe¢ao Integral: Produtos que garantem a eliminacdo de bactérias, fungos
e virus, mantendo a seguranca do processo.

Protecdao do Equipamento: Compatibilidade com os materiais dos circuitos e
das maquinas de lavar, garantindo uma longa vida util do equipamento.

Facil Aplicacao: Solucdes concebidas para facilitar a dosagem e o
enxaguamento, otimizando tempo e recursos.

Controlo de espuma: Produtos especialmente concebidos
para trabalhar em condi¢cdes de elevada turbuléncia.

Detergente desinfetante Detergente liquido alcalino para
alcalino clorado para limpeza e processos de limpeza em tuneis
desinfecdo automatica de de lavagem na industria
tanques, circuitos e tuneis de alimentar.

lavagem na industria alimentar.
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Detergente liquido enzimatico Desinfetante a base de acido Detergent'e, _desmfetarjte e desin-

para a limpeza automatica de peracético para o tratamento de crustante a_qldo,~de ba_lxa R

circuitos e depdsitos. Produto equipamentos e circuitos. Com para utilizacao na 'ndUStr'a
neutro especial para a marcador para utilizacdo em agroalimentar. Pode ser aplicado
eliminacdo de biofilme. sistemas automaticos CIP. manualmente, em sistemas de

limpeza automatica (CIP) e em
sistemas de limpeza de caixas.



LIMPEZA E DESINFECAO
DE FRUTAS E VERDURAS

PRODUTOS DE
LIMPEZA E DESINFECAO
PARA SUPERFICIES ABERTAS

No dominio da transformacdo de frutas e vegetais, a limpeza e desinfecdo das superficies
abertas sdo cruciais para manter um ambiente higiénico e seguro. Os residuos gerados, tais como
polpa, sumos, acucares, fibras, ceras, fitossanitarios e outros residuos organicos, requerem
solucdes especializadas para garantir uma remocao eficaz e completa.

Os nossos produtos de limpeza e desinfecdo sdo especificamente formulados para enfrentar os
desafios Unicos apresentados por estes residuos. Com ingredientes altamente eficazes, as nossas
solucdes penetram e removem eficazmente os residuos organicos e as manchas, impedindo o
crescimento de bactérias, fungos, leveduras e outros agentes patogénicos.




Caracteristicas chave dos nossos produtos:

= Potente Ac¢do Detergente: Capazes de eliminar os residuos
, , A -
de polpa e agucares e residuos de polpa aderentes as ‘L‘E?R\‘.;‘
superficies, deixando as areas de trabalho impecaveis.

Desinfe¢dao Avanc¢ada: Formulacdes que eliminam bactérias,
fungos e virus, garantindo um ambiente de trabalho seguro e
sem contaminacao.

Compatibilidade com Materiais: Seguro para utilizacdo numa
variedade de superficies, incluindo aco inoxidavel, plasticos e
outros materiais comuns na industria alimentar.

Facil Aplicacao e Enxaguamento: Concebidos para uma ASEPCOL PLUS

aplicacao rapida e simples, com um enxaguamento facil que

ndo deixa residuos quimicos. Desinfetante bactericida-
fungicida hidroalcodlico,

adequado para pulverizacdo em

superficies de contacto com
alimentos. Sem necessidade de
passar por agua.
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Detergente desinfetante Detergente alcalino concentrado Detergente neutro enzimatico
concentrado com cloro alcalino para a limpeza manual e com especialmente indicado para
para a limpeza com espuma espuma, de todo o tipo de tratamentos preventivos e
de todos os tipos de superficies superficies e maquinas na curativos do biofilme na industria
e maqguinas da industria industria alimentar. alimentar.
alimentar.
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Detergente, desincrustante, Desinfetante em espuma a Desinfetante com propriedades
desoxidante e desinfetante acido base de acido peracético detergentes para superficies e
para processos de limpeza e para o tratamento de equipamentos em contacto com
desinfecdo, com equipamento de superficies na industria alimentos. Também adequado
pulverizacao de espuma, de alimentar. como desinfetante por via aérea.

todos os tipos de superficies e
maqguinas na industria alimentar.



LIMPEZA E DESINFECAO
DE FRUTAS E VERDURAS

PRODUCTOS AUXILIARES
TECNOLOGICOS PARA
FRUTAS E VERDURAS

Os nossos produtos auxiliares tecnoldgicos alimentares foram concebidos para melhorar a
qualidade e o prazo de validade dos frutos e legumes transformados. Estes aditivos
especializados otimizam os processos de producdo, reduzem a carga microbiana, eliminam os
residuos fitossanitarios, mantendo a frescura, o sabor e o valor nutricional dos produtos. Confie
nos nossos aditivos alimentares para elevar os seus produtos a um novo patamar, garantindo a
qualidade e a satisfacdo dos seus clientes.




Caracteristicas chave dos nossos produtos:

-» Melhoria da Qualidade: Conservam a textura, a cor e o sabor
natural dos frutos e legumes.

- Prolongamento da Vida Util: Reduz a degradacédo e a
deterioracao, prolongando a frescura.

< Seguranca e Eficacia: Formulado com ingredientes seguros e
eficazes, em conformidade com os regulamentos alimentares.

= Otimizacdao da Transformag¢do: A gama de antiespumantes
food grade facilita o processo de transformacao de frutas e
legumes com total seguranca.

DESINFETANTES DE ALIMENTOS

ASEPFOOD VIGOR OX 5 FV

Coadjuvante tecnoldgico Coadjuvante tecnoldgico alimentar
alimentar (Hipoclorito de a base de acido peracético, isento
sédio 50g/L em cloro ativo) de cloro, estavel e microbiocida de
para o tratamento de dguas largo espectro, formulado para
de lavagem de frutas e assegurar um controlo microbiano
legumes. eficaz.

LAVAGEM DE F&V ANTIESPUMANTES

Coadjuvante tecnoldgico Agente antiespumante Antiespumante de grau
alimentar para a limpeza de alimentar concentrado para alimentar, a base de uma
frutas e legumes frescos. utilizacdo em processos de emulsdo de silicones
pelagem e escaldagem na _ (polidimetilisiloxano, E-900).
industria alimentar. Util para controlar a formacédo de

espuma em alimentos e
processos alimentares.



LIMPEZA E DESINFECAO
DE FRUTAS E VERDURAS

FRATAMENTO

-
. IAS DE
E——
: _.-_‘._-'_-.“' -
J r ||
'X"’ N - ERVA
NOVA GAMA DE
PRODUTOS PARA O

TRATAMENTO DE LATAS
NA INDUSTRIA CONSERVEIRA

Na industria conserveira, é essencial garantir, durante o maior periodo de tempo possivel, boas
carateristicas organoléticas, microbiologicamente seguras, mas o aspeto exterior das latas é
também muito importante, uma imagem de acordo com a qualidade do produto no seu interior.



Caracteristicas chave dos nossos produtos:

-» Alta capacidade emulsionante: Tanto de gorduras como de dleos.

-» Alta capacidade dispersante da sujidade.

-» Aptos para todo tipo de latas: tanto em aluminio como em folha de Flandres.

= Evitam a oxidacao dos recipientes e instalacoes metalicas
= Nao alteram a impressao exterior ou a serigrafia das latas.

-» Controlo de espuma: produtos especialmente concebidos para trabalhar
em condicdes de elevada turbuléncia.

- Gama de produtos muito concentrados.

. ADEX 601

ADEX 601

Detergente neutro concentrado,
com espuma controlada,
especialmente desenvolvido para
a limpeza de latas de conserva.
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ADEX 495 TINOXID BA TINOXID ZN
Detergente alcalino Aditivo de base antioxidante e Aditivo antioxidante e
concentrado com espuma anti-incrustante para o anti-incrustante ligeiramente
controlada para a limpeza de tratamento de latas de folha acido para o tratamento de latas

latas antes da autoclavagem. de Flandres. de folha de Flandres.



AMBIENTAL

PRODUTOS DE
DESINFECAO AEREA

PARA'CAMARAS E SALASDE PRODUCAO

IPEZA E DESINFECAO
AS E VERDURAS

A desinfecdo do ar é essencial para manter a higiene e a seguranca nas cdmaras e salas de
producado de frutas e legumes. Os nossos produtos de desinfecdo aérea foram concebidos para
eliminar eficazmente bactérias, virus e fungos no ambiente, garantindo um meio envolvente limpo
e seguro, protegendo a qualidade dos produtos armazenados e a saude dos trabalhadores.

Caracteristicas chave dos nossos produtos:

-» Cobertura Completa: Formula¢des que garantem uma desinfecdo uniforme em todas as areas.

-» Rdpida eficacia: Atuam rapidamente para reduzir a carga microbiana no ar e nas superficies.

Especialmente os fungos.

- Seguranc¢a e compatibilidade: Seguro para o pessoal e 0 equipamento, sem deixar residuos nocivos.
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VIRICIDA

Desinfetante por via aérea a
base de amdnios quaternarios.
Para aplicacdo didria em areas
de producdo, tais como salas

brancas, cdmaras e areas de

embalagem na industria
alimentar.

Desinfetante a base de
alquilaminas com propriedades
detergentes para superficies e

equipamentos em contacto com
os alimentos. Também adequado
como desinfetante por via aérea.

Desinfetante de superficies,
equipamentos e circuitos a base
de acido peracético a 15 %.
Utilizacdo na industria alimentar e
nos circuitos de ordenha.
Adequado também como
desinfetante por via aérea.
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Num contexto em que a
higiene das maos estd a
tornar-se cada vez mais
importante para evitar a

propagacdo de germes e
doencas, a gama VITA

oferece uma solucao
completa e adaptada as VITABAC VITABAC AQF

necessidades da industria

. Gel antissético, sem perfume, Sabao antissético, sem perfume,
alimentar. ) - - <
para a lavagem e desinfecdo das para lavagem e desinfecdo das
maos. A base de amadnios maos. A base de digluconato de
quaternarios, especialmente clorexidina. Especialmente
indicado para a lavagem e indicado para os manipuladores
desinfecdo das maos de quem de alimentos.

manuseia alimentos.
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VITALIM VITA ASEPGEL VITA ASEPSOL

Gel sem perfume para a lavagem Gel antissético alcodlico, sem Solug¢do hidroalcodlica
das méos. Concebido para perfume, para a desinfecdo das antissética e sem perfume para a
satisfazer as necessidades dos maos dos manipuladores de desinfecdo das maos. Rapida
manipuladores de alimentos. alimentos. Rapida eficacia eficacia desinfetante.

Sem corantes. desinfetante.



LIMPEZA E DESINFEGCAO
DE FRUTAS E VERDURAS

EQUIPAMENTOS DE _
LIMPEZA E DESINFECAO
DE SUPERFICIES

A precisdo e eficacia na aplicacdao e dosagem dos produtos de limpeza e desinfecdo sdo essenciais
para manter elevados padrdes de higiene no setor hortofruticola. Os nossos equipamentos Spit Foam
System foram concebidos para assegurar uma distribuicdo uniforme e controlada de detergentes e
desinfetantes nas superficies sob a forma de espuma ou de pelicula, otimizando a limpeza e a

desinfecdo de todas as superficies abertas.
»
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enxagzgémento ) Limpeza )
SYSTEM

Enxaguamento final
SPIT FOAM SYSTEM MS

Unidade de limpeza automatica
auténoma que serve de
abastecimento e posto de
trabalho. Tem um satélite
incorporado para que um
utilizador possa enxaguar, fazer
espuma e desinfetar e uma
bomba integrada com controlo
de frequéncia para abastecer
estagdes de trabalho externas
com agua potavel.

Enxaguamento
intermédio

Beneficios de SPIT FOAM SYSTEM

face a outros sistemas de limpeza:

=> Maior permanéncia do detergente nas superficies, tanto
vertical como horizontal, e maior poder de cobertura.

-» Efeito mecanico equilibrado: Pressdo e caudal de dgua
constantes e suficientes para eliminar as particulas agarradas
as ranhuras das superficies, sem provocar aerossodis, evitando
assim o transporte de microrganismos para zonas que ja
possam estar limpas e favorecendo um menor impacto e
desgaste das superficies.

- Transmissdo equilibrada da temperatura da dgua nas
superficies, devido ao baixo grau de atomizacao.

-» Reduc¢do de custos: Reduzindo o consumo de energia e
otimizando o consumo de dgua e de produtos quimicos.

-» Facilidade e seguranc¢a de utilizagao

- Maxima versatilidade

- Maior respeito pelo ambiente

SPIT FOAM BS

Bombas para abastecimento de
agua aos postos de trabalho
com controlo da pressao e do
caudal.

SPIT FOAM VOYAGER

A unidade movel Voyager esta
equipada com uma bomba
integrada para bombear agua. A
Voyager necessita de uma
ligacdo de agua.

SPIT FOAM SYSTEM S

A gama de satélites manuais
com todas as fungdes de
limpeza integradas numa unica
unidade. Funcionamento
intuitivo e facil manutencéo.

SPIT FOAM KPV

Estacdo de bombagem de
produtos quimicos controlada
por frequéncia que mistura
detergente e dgua num tanque
integrado.




LIMPEZA E DESINFECAO
DE FRUTAS E VERDURAS

EQUIPAMENTOS DE
APLICACAO
E DOSEAMENTO

Dispomos de uma vasta gama de equipamentos para controlo e dosagem precisos em aplicacdes CIP
ou SHA, bem como de equipamentos praticos para desinfecdo ambiental.

Caracteristicas chave dos nossos equipamentos:
=» Aplicagado Precisa: Equipamento que assegura uma dosagem

precisa, reduzindo o desperdicio e maximizando a eficacia.

Sistema automatico de limpeza de
correias transportadoras e outros
equipamentos da industria alimentar.

-» FAacil Operagdo: Concebida para uma utilizacdo facil, controlos
intuitivos e manutencdo minima.

- Compatibilidade Universal: Adequado para uma vasta gama
de produtos de limpeza e desinfecdo, adaptando-se a varias
necessidades da industria.

PRO-FOG 2B PROMATIC

Equiplame_nto portéFiI e compactg para a Equipamento de dosagem por bomba
aplicacdo de desinfetantes a frio no peristaltica concebido para dosear produtos
amplente por nebullz_acao (espzectro de quimicos, tanto em processos de limpeza
goticulas de 8 a 15 microns). N&o requer como em processos de higienizacao e
instalacdo prévia. instalacées CIP, através do controlo da

condutividade do banho a tratar.
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TIRAS APA CONTROL APA TIRAS CLORO
As tiras de teste de acido peracético Equipamento de medicado e dosagem Os papéis de teste de cloro total sdo
Insta-TEST® sdo uma forma pratica de para produtos a base de acido tratados quimicamente para indicar os niveis
analisar rapidamente a dgua para detetar a peracético. de desinfetante.

presenca de acido peracético.
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WWW.proguimia.com

Rua Cidade de Bolama, n°® 10, 8°D
1800-079 Lisbhoa

T. (+351) 218472721
portugal@proquimia.com
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